BURG WEGBERG

Hotel & Eventlocation

(falentine’s Menue

OFfFenfrisches Couvertbrot
mit Dattel-Frischk&sedip, hausgemachter Knoblouch-Krduterbutter
und gerdsteter Auberginencréeme
*kkk*k
Crémige Burrata an Frischen Feigen § hauchdUnnem talienischem Prosciutto
mit Honig verfeinert
*kkhki%k

Hummer Coppuccino mit einem luftigen Safran-Schaoum
*kkk*k

Himbeer-Rosenwasser-Sorbet mit Frischer Minze
kkkhkkk

Geschmorte Rinderbdckchen in Rotweinjus
an einem Sellerie-Kartoffelstompf und glasierten Mdhren

oder wahlweise

Gebraotenes WildlachsFilet mit ButternusskUrbis-Risotto
on Zitronen-Dill-Sauce mit Zuckerschoten

oder wahlweise

Gemuse-Packechen "UWellington"
Sautierte Pilze, gerdstetes GemUse und Spinat im Blatterteig geboacken
ouf Portweinjus
*ERkEA*
Pistazien-Tiramisu
an karamelisierten Aprikosen

Menuepreis pro Person: 69,00 Euro
inklusive Wein zu jedem Gang und Mineralwaosser: 89,00 Euro

14. Februar 2025 ab 18.00 Uhr

rechtzeitige Reservierung erbeten unter: 02434 / 98 22 0
oder per mail an: mail@burg-wegberg.de




